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Handwerk: Sieben Teilnehmer aus der Region schaffen es bei den Startech’s Days aufs Treppchen

Medaillenregen fur ostbelgisches Handwerk

Am vergangenen Freitag-
abend wurden am Amts-
sitz des Ministerprasiden-
ten in der Eupener Gos-
pertstrale sieben junge
Handwerker geehrt, die es
bei den Startech’s Days
2022, dem belgischen
Vorentscheid fiir die Eu-
roSkills, aufs Siegertrepp-
chen geschafft haben. Vier
von ihnen qualifizierten
sich fiir das belgische
Team und werden ihr Land
in Polen vertreten.

o EuPEN

VON LAURA SKROPKE

Euroskills ist die grofite Ver-
anstaltung flr berufliche Bil-
dung und Kompetenz in
Europa. Das Event wird alle
zwei Jahre von WorldSkills
Europe organisiert und bringt
Hunderte von jungen Men-
schen unter 25 Jahren aus 32
Lindern zusammen, die um
die Chance wetteifern, in ihrer
gewahlten Profession die Be-
sten in Europa zu werden. In
diesem Jahr findet die achte
Ausgabe des Wettbewerbs im
polnischen Gdansk statt. Dem
Wettbewerb voran gehen die
Startech’s Days, die belgischen
Meisterschaften. Die sieben
jungen Ostbelgier Maxime
Veithen, John Wiesemes, Tom
Heinrichs, Pascal Krott, Dean
Theis, Loic Schmets und Leon
Knips schafften es dabei aufs
Siegertreppchen. Vier von ih-
nen werden im September zu
den EuroSkills nach Polen rei-
sen und dort Belgien vertre-
ten.

,Ohne den Mittelstand
lauft in Ostbelgien
nichts.”

Der Mittelstand hat fiir die
Region einen hohen Stellen-
wert. Laut Lydia Klinkenberg
(ProDG) arbeiten zurzeit rund
80 Prozent der sozialversiche-
rungspflichtigen  Beschaftig-
ten in kleinen Unternehmen
mit weniger als zehn Mitarbei-
tern. ,Ohne den Mittelstand
lauft in Ostbelgien nichts”,
sagt die Bildungsministerin,
,deswegen ist es auch so wich-
tig, dass man die Gleichwertig-
keit zwischen dualer Ausbil-
dung, beziehungsweise beruf-
lich-technischer  Ausbildung
und Studium auch offentlich
darstellt” Um dies zum Aus-
druck zu bringen, wurden die
Medaillentrdger am vergange-
nen Freitag im Foyer Liittich
des ehemaligen Kaufmanns-
hauses zur Pressekonferenz

GrenzEcho
Mittwoch, 18. Januar 2023

Die Teilnehmer und Betriebsleiter (v.I.): Maxime Veithen, Bernd Hugo, Edgard Sepulchre, John Wiesemes, Pascal Krott, Benjamin Dethier, Dean Theis, Loic Schmets,
Julien Boveroux, Tom Heinrichs und Thierry Heins mit Ministerin Lydia Klinkenberg

geladen. Sechs der sieben jun-
gen Manner waren an diesem
Abend anwesend, teilweise in
Begleitung ihrer stolzen Aus-
bilder. Fiir sie ist die erfolgrei-
che Teilnahme ihrer Schiitzlin-
ge ein Aushdngeschild. , Aber
dartiber denke ich nicht nach”,
sagt Thierry Heins, Betriebslei-
ter der Firma Sanitdr Coach
und Ausbilder von Tom Hein-
richs. Im Rahmen des Wettbe-
werbs mussten die Betriebe ei-
nige Zeit auf ihre Mitarbeiter
verzichten. Fir Heins ist das
allerdings kein Hindernis, er
sichert Heinrichs seine volle
Unterstitzung zu: ,Das ist
sein Ding. Wenn er es schafft,
ist es super, in erster Linie
mochte ich ihm keine Steine in
den Weg legen. Jugendliche,
die auch nach Feierabend
noch Interesse am Beruf ha-
ben, das finde ich top. Viele
Leute sind vielleicht im fal-
schen Beruf und haben keine
Leidenschaft fiir das, was sie
tun. Bei ihm merkt man wirk-
lich: Er hat Passion, und das
sieht man auch an seiner Ar-
beit. Deshalb bin ich auch sehr
stolz, dass er mit mir zusam-
menarbeitet” Diese Hingabe
brauchen die jungen Hand-
werker, denn die Wettbewerbe
nehmen durch die umfangrei-
chen Coachings viel Zeit und
Arbeit in Anspruch. John Wie-
semes hat bereits im vergan-
genen Jahr an den Worldskills
teilgenommen und dort die
,Best of Nation“ Medaille ge-

winnen konnen. Dieser Preis
chrt denjenigen, der in seinem
Land die meisten Punkte er-
halten hat. Trotz allem Erfolg
kamen auch bei ihm schon
Zweifel auf: ,Es geht schon viel
Zeit drauf, man muss viel op-
fern und andere Sachen zu-
riickstecken. Ab und zu hat
man da den Gedanken, aufzu-
horen, weil es einfach viel Ar-
beit ist und auch viel verlangt
wird. Aber im Endeffekt lohnt
es sich, durchzuhalten.” Bernd
Hugo, Betriebsleiter der Karl
Hugo AG in Amel und Ausbil-
der von Maxime Veithen,
mochte vor allem eine Lanze
fiir die duale Ausbildung bre-
chen, die Ostbelgien vom Rest
des Landes abhebt. Er sieht in
dem Konzept einen Gewinn

fur alle Seiten: ,,Das Handwerk
hat uns immer sehr stark ge-
macht. Dass das hier struktu-
rell so gut unterstiitzt wird, ist
flir uns alle wichtig. Ohne die
duale Ausbildung hitten wir
produzierenden Betriebe ein
Problem. Wir werden immer
gelobt, weil wir viel Zeit und
Energie in die Ausbildung der
Jugendlichen investieren, aber
auf der anderen Seite haben
wir eben die grofie Chance, un-
sere eigenen Leute auszubil-
den.” Die duale Ausbildung sei
ein  Alleinstellungsmerkmal,
das es unbedingt zu stirken
gilt. Das sehen auch die Ver-
antwortlichen des ZAWM und
IAWM so. Insbesondere Gino
Decoster, der seit vielen Jahren
beim ZAWM beschéftigt ist

Fiir die Medaillentrager und ihre Ausbilder gab es zum Abschluss

noch einen Prasentkorb.

Foto: Samuel Deneffe

und Wettbewerbe wie die Eu-
roSkills organisatorisch und
administrativ unterstiitzt,
werden anerkennende Worte
zuteil: ,Er ist wirklich enga-
giert und ich glaube, es ist sehr
wichtig, dass wir solche Lehr-
kriafte am ZAWM haben, die
wirklich Herzblut in die Sache
stecken und an die jungen Leu-
te glauben” sagt Dr. Verena
Greten, Geschiftsleiterin des
IAWM. Sie hilt die Teilnahme
am Wettbewerb fiir einen gro-
fen Beitrag zur personlichen
Entwicklung der jungen Hand-
werker: ,Ich glaube, das kén-
nen alle bestatigen, dass man
aus so einer Sache gestdrkt
herausgeht und auch mit
mehr Selbstbewusstsein an
neue Herausforderungen her-
angeht.”

Eine einmalige
Gelegenheit

Ein anschauliches Beispiel
hierfir ist Julien Boveroux, der
selbst an dem Wettbewerb teil-
genommen und Belgien bei
den WorldSkills 2017 in Abu
Dhabi vertreten hat. Heute
fihrt er sein eigenes Unter-
nehmen und unterstiitzt sei-
nen Mitarbeiter Dean Theis
auf dem Weg zur Medaille. Auf
die Selbststandigkeit hat ihn
auch der Wettbewerb vorberei-
tet: ,Man musste aus sich

Foto: Laura Skropke

rauskommen, bekam nicht
alles vorgekaut. Man musste
wirklich selber wollen. Und
dann ging alles Step-by-Step:
Zuerst die Provinzmeister-
schaft, dann die belgische Mei-
sterschaft, und am Ende eben
die Weltmeisterschaft in Abu
Dhabi.” erklart der Gartenbau-
er und erginzt: ,Das war eine
einmalige Gelegenheit, und
deswegen finde ich es auch
schon, dass Dean jetzt auch
mitmacht. Ich unterstiitze ihn
dabei vollkommen.” John Wie-
semes, Tom Heinrichs, Pascal
Krott und Dean Theis bereiten
sich derweil auf ihre Teilnah-
me bei den EuroSkills 2023 vor.
Dazu gehoren laut Wiesemes
neben fachbezogenen Kursen
auch Mentaltrainings, die das
Team starken und die Nach-
wuchshandwerker psychisch
auf den Stress des Wettbe-
werbs vorbereiten sollen. An
Motivation fehlt es keinem der
jungen Mdénner, auch wenn
die Arbeit im Handwerk for-
dernd sein kann. Dass das
Wort Beruf von Berufung
stammt, bestatigt auch Gar-
ten- und Landschaftsbauer
Pascal Krott. Er hat bereits
zum vierten Mal an den Start-
ech’s Days teilgenommen und
erklart: ,Man muss es schon
lieben. So ein Beruf ist nichts
fiir jemanden, der einfach nur
seine Jahre abarbeiten und
dann in Rente gehen mochte.
Aber fiir mich iiberwiegen die
schénen Seiten.”



Bewegung am Limburger Weg

Bis zum Sommer 2024 soll neuer Standort von OSHZ & Co. fertig sein. Seite 6

Foto: David Hagemann
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GrenzEcho
Mittwoch, 8. Februar 2023

Bauprojekt: Ehemaliges ZAWM-Gebdude am Limburger Weg wird fiir drei Einrichtungen umgebaut — Umzug im Sommer 2024 angepeilt

Stadt Eupen leistet Stutzenhilfe

,Hurra, hurra, die Schule
bricht“: Nach umfang-
reichen Abrissarbeiten
sind vom ehemaligen
ZAWM-Gebdude am Lim-
burger Weg quasi nur
noch die AuBenmauern
librig. An Ort und Stelle
soll kiinftig ein neuer, mo-
dernen Gebaudekomplex
das Offentliche Sozial-
hilfezentrum (OSHZ), die
Lebensmittelbank und die
Haushaltsschule beher-
bergen.

o EuPEn

VoN MARTIN KLEVER

Relativ trostlos kommt in
diesen Tagen das Areal daher,
das bis vor einigen Jahren dem
Zentrum fiir Aus- und Weiter-
bildung des  Mittelstands
(ZAWM) Platz bot, ehe die Ein-
richtung zur Vervierser Strafie
umzog. Wiahrend das Jo-
sephsheim seit geraumer Zeit
in neuem Glanz erstrahlt, wird
es wohl noch etwas dauern,
bis ein dhnlich schmucker Bau
auf der gegentiiberliegenden
Strafienseite bezugsfertig sein
wird. Allerdings: Die Arbeiten
schreiten nach Auskunft der
Stadtverantwortlichen aktuell
gut voran. Im Sommer 2024
soll mit dem Umzug begon-
nen werden.

Zur Erinnerung: Die Planun-
gen, eine neue Zweckbestim-
mung flr das ehemalige
ZAWM-Gebaude zu finden,
waren bereits vor einigen Jah-
ren gestartet. Die Stadt Eupen
hatte frithzeitig Interesse be-
kundet und letztendlich auch
den Zuschlag erhalten. Ende
2021 sah man sich schlief8lich
soweit geriistet, das Umbau-
projekt in Angriff zu nehmen.
Allerdings gab es zwischen-
zeitlich Probleme mit dem
Bauantrag, der bei der
Deutschsprachigen Gemein-
schaft als zustandiger Behorde
neu eingereicht werden muss-
te, weil die Sprachengesetzge-
bung nicht hinlanglich be-
riicksichtigt worden war.

Insgesamt sind rund
400 Arbeitstage fiir
das Umbauprojekt
vorgesehen.

Doch das ist mittlerweile
Schnee von gestern. Die Arbei-
ten sind langst angelaufen, ein
Viertel der veranschlagten
Bauzeit von insgesamt 400
Arbeitstagen bereits verstri-
chen - und das ohne groRRere
Verzégerung. Demnach sind
die wichtigsten Abbrucharbei-
ten abgeschlossen. Weichen
mussten unter anderem die
oberste Etage, die Innenwin-
de, die Fassade des Eingangs-
bereichs, Treppen sowie Son-
nenschutzelemente auf der
Riickseite. Zudem wurden im
Bereich  des  zukinftigen
OSHZ-Trakts Winde fiir die
neue Raumaufteilung errich-
tet, die Arbeiten an der Fassa-

So prasentiert sich das ehemalige ZAWM-Gebaude in diesen Tagen nach den Abrissarbeiten. Ein Viertel der Bauzeit ist bereits verstrichen.

de des neuen Eingangsbe-
reichs sind im Gange. Im Be-
reich, der die Lebensmittel-
bank  beherbergen  wird,
wurden bereits Heizungs- und
Luftungsleitungen verlegt, ak-
tuell sind die Handwerker mit
dhnlichen Arbeiten im OSHZ-
Trakt beschaftigt.

In einem nachsten Schritt
werden die Arbeiten an den
Sattelddchern in Angriff ge-
nommen, die zunichst abge-
deckt und anschlieflend neu
eingedeckt werden. Im Laufe
des Februars sollen auch teil-
weise schon die neuen Fenster
eingebaut werden. ,Die Arbei-
ten schreiten fiir eine Renova-
tion solcher Grofle gut voran
und liegen aktuell noch im
Zeitplan®, erkldrt Eupens Biir-

germeisterin Claudia Niessen
(Ecolo) dem GrenzEcho auf
Nachfrage.

Wichtig sei nun, dass die
Dacheindeckung planmifig
erfolgt und nicht durch Witte-
rungseinflisse  verschoben
werden musse. So kdnne si-
chergestellt werden, dass In-
nenarbeiten in der Folge
ebenfalls ziigig voranschrei-
ten. Prioritdt haben die Arbei-
ten im Gebaudetrakt, den die
Lebensmittelbank beziehen
wird, da diese als erste in die
neue Immobilie einziehen
soll.

Parallel dazu gehen aber
auch die Arbeiten in den Ge-
baudeteilen der Haushalts-
schule und des OSHZ weiter,
wo Heizungs-, Sanitar- sowie

Elektroinstallationen auf der
Tagesordnung stehen.

Die geschidtzten Gesamtko-
sten fiir das Umbauprojekt lie-

seits bekannten Preissteige-
rungen am Ende bei dieser
Summe bleibt. ,Eine entspre-
chende Preisrevision ist nattr-

,Die Arbeiten schreiten
fiir eine Renovation sol-
cher GréRRe gut voran
und liegen aktuell noch
im Zeitplan.“

Claudia Niessen, Biirgermeisterin

gen bei 6,5 Millionen Euro. Da-
von Ubernimmt die DG maxi-
mal 4,3 Millionen Euro, der
restliche Betrag geht zu Lasten
der Stadtkasse.

Allerdings stellt sich die Fra-
ge, ob es angesichts der all-

lich einzurechnen. Zum aktu-
ellen Zeitpunkt sind allerdings
nur kleinere Abweichungen
bzw. geringfligige Mehrkosten
entstanden®, heifdt es dazu auf
GrenzEcho-Nachfrage. Letzte-
re resultieren aus einer Ver-

Fotos: David Hagemann

besserung der Stabilitdt des
Betonbodens im Bereich der
Lebensmittelbank sowie eine
zusétzliche Asbestentsorgung
auf dem Terrain der Haus-
haltsschule.

Dann bleibt noch zu klaren,
welchen Namen das neuge-
staltete Areal am Limburger
Weg kiinftig tragen soll. Ein
Oberbegriff, der den Standort
aller drei dort anzusiedelnden
Organisationen gerecht wird.
,Dartiber haben wir uns noch
keine Gedanken gemacht*, ge-
steht Claudia Niessen. Da alle
drei Einrichtungen jedoch se-
parate Eingdnge haben wer-
den, konne sie sich vorstellen,
dass die ,klassischen“ Namen
der Einrichtungen einfach
ausreichen...

Kiinftig werden die Eupener Haushaltsschule, das OSHZ sowie die Lebensmittelbank an diesem

Standort gemeinsam untergebracht.

lllustration: Synergie Architecture/Stadt Eupen

In einem nachsten Schritt steht die Eindeckung des Daches auf
der Agenda, damit im Innenbereich gearbeitet werden kann.
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Sich einmal ausprobieren

Schiiler erkunden Berufsméglichkeiten in Handwerk, Handel und Behorde. Seite 8

Foto: David Hagemann
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GrenzEcho
Montag, 27. Marz 2023

Thami (12) und Sonzo machen ihre ersten Versuche im Maurerhandwerk.

Fotos: Klaus Schlupp

Bildung: Der Markt der Lehrberufe ist an beiden Standorten gut besucht — Schiiler informieren sich Gber Karrieren in Handel und Handwerk

Fruh ubt sich, wer ein Meister werden will

Gut besucht war der
Markt der Lehrberufe, der
am Sonntag gleichzeitig in
den ZAWM in Eupen und
StVith stattfand. Es gab
gewdhnliche und auBer-
gewohnliche Berufe zu
entdecken.

o EUPEN/STVITH
voN Kraus ScHLupp

Der Markt der Lehrberufe ist
alles andere als statisch. Am
von Stand von Formalim,
ciner Weiterbildungseinrich-
tung aus Verviers, diirfen Kin-
der Pfannkuchen backen. ,\Wir
stellen hier den Beruf des
Foodmakers vor“  erzahlt
Chantal  Fijalkowski ~ vom
ZAWM. Foodmaker sind in In-
dustriebetrieben tatig, die Le-
bensmittel produzieren. ,Das
wdren gute Leute, etwa fiir die
Moutarderie in Raeren.“ Und
tatsachlich. Rachel Renson be-
statigt das. ,Wir wiirden gerne
in diesem Beruf ausbilden, ha-
ben aber leider noch keine In-
teressenten’, sagt die Mitinha-
berin. Zumal: Foodmaker ist
ein durchaus vielseitiger und
spanneder Beruf. , Die Lehrlin-
ge lernen bei uns liber Hygie-
ne, Rezepte zu verwenden und
vielleicht auch einmal selbst
eines zu entwickeln® Irina (11),
die ihren Pfannkuchen ge-
meinsam  mit  Ausbilder
Franco Daagonetti fachge-
recht in Hygienebekleidung
backt, weif$ noch nicht, ob der
Beruf etwas fiir sie ware.

Lehrberufe sind spannend,
vielseitig und chancenreich
und oft auch eine Chance fiir
Menschen, die trotz Start-
schwierigkeiten etwas aus ih-
rem Leben machen méochten.
Am Stand der Schreinerei
Lausberg aus Lynatten steht
ein Schiiler des ZFP und ver-
sucht sich an den Holzteilen.
,Auf jeden Fall kann der eine
Lehre bei uns machen®, betont
der Chef Frank Lausberg. Er
misse eben das Handwerk

kénnen. Auflerdem gibt es
auch Hilfe.

Thami (12) und sein Bruder
Senzo (10) versuchen sich bei
Peter Laschet von der Firma
Convents am Mauern. ,Schon
glatt streichen®, mahnt der er-
fahrene Handwerker, als einer
der Jungen zu unsauber mit
dem Mortel hantiert. ,, Auch
die Madchen kommen und
probieren®, erzdhlt Laschet,
der allerdings etwas skeptisch
ist, ob Méadchen diesen kor-
perlich anspruchsvollen Beruf
ausfithren kénnen. Schlie8lich
misse man auch Steine von 15
Kilogramm vermauern. Im-
merhin mauert ein kleines
Middchen  hochkonzentriert

Stein auf Stein. Thami jeden-
falls zieht es eher ins Kiinstle-
rische. ,Schauspieler oder Mo-
dedesigner” ist sein Berufs-
wunsch. Doch sollte das nicht
hinhauen, wire beispielsweise
die Firma Verso eine gute
Adresse. ,Fir uns ist es
schwer, guten Nachwuchs zu
finden®, sagt Stephanie Han-
sen, Geschiftsfihrerin des
Herrenausstatters. Denn in
der Modebranche spielt die
Zweisprachigkeit eine grofle
Rolle. ,Wir bekommen viele
Bewerbungen aus Bleyberg
oder Baeclen, wo es an
Deutschkenntnissen hapert®,
sagt sie. Denn in der Herren-
mode ist Konversation wich-

tig. Der Kunde bekommt bei
Bedarf Fachberatung, Plaude-
rei und sogar eine Tasse Kaf-
fee. Dazu kommen noch Wa-
renbeschaffung, Kontrolle
und das Schaufenster. Arbeit
im Modehaus erfordert eben
Kreativitit und psychologi-
sches Gesplir.

Kreativ auch da, wo
man sie nicht erwartet

Es gibt auch kreative Berufe,
denen der Unwissende die
Kreativitdt abspricht, wie etwa
der des Fliesenlegers. Tatsdch-

lich ist das alles andere als ein
stupides Plattenkleben. ,Man
muss viel rechnen, damit alles
ein schones Bild ergibt®, sagt
Jéréme Sparla. ,Die Menschen
wiinschen oft kreative und an-
spruchsvolle Bilder in ihren
Badezimmern®, ergdnzt seine
Chefin Astrid Convents. Schon
von daher ist der Markt der
Lehrberufe ein spannender
Ort, um Vorurteile gegeniiber
manchen Tatigkeiten abzu-
bauen und neue Perspektiven
zu entdecken.

Den Lehrlingen macht es je-
denfalls Spaf, schon am An-
fang ihrer Ausbildung Verant-
wortung Ubertragen zu be-
kommen. Felicitas Schifer ist

Viel Betrieb herrschte in der Bauhalle.

Foto: David Hagemann

Fruh tibt sich, wer was werden will.

Foto: David Hagemann

Felicitas Schafer (I.) ist beim Ministerium zufrieden.

Auszubildende fir Public und
Business Administration. Sie
hat als Lehrling den Stand des
Ministeriums mitorganisiert.
Im Alltag der Personalabtei-
lung bearbeitet sie schon ei-
genstandig Mails, bucht Ter-
mine, organisiert Weiterbil-
dungen. Sie geniefst die Flexi-
bilitat einer Behorde, die
vieles moglich macht. Thre
Ausbildung ist tibrigens keine
Lehre, sondern ein duales Stu-
dium, das mit einem Bachelor
endet. ,In zehn Jahren sehe
ich mich mit Masterabschluss
als Referentin®, sagt sie.

Auch Soraya Becholz ist sehr
gliicklich mit ihre Lehre. Sie
hat sich fiir den Beruf einer
Friseurin entschieden. Schon
als Anfingerin darf sie bei
Hair&Beauty einiges selbst
machen, etwa Strahnchen set-
zen. Sie ist ein Beispiel dafiir,
dass es fir Unternehmen
wichtig ist, sich einen guten
Ruf als Lehrbetrieb zu erwer-
ben, um guten Nachwuchs zu
bekommen. ,Fur mich war
klar, dass ich zu Aline Pelzer
gehe, sagt sie. Und Chefin Ali-
ne Pelzer rit jedem, einmal
hineinzuschnuppern, um zu
schen, welcher Beruf der rich-

tige ist.
Mancher weifd auch, dass er
anderes machen mochte.

Denn nicht jeder ist zum
Handwerker geboren.. Lily
und Yves Radermacher zieht
es eher an die Universitat, und
das ist auch gut so. Die Schwe-
ster denkt Richtung Psycholo-
gie, der Bruder fasziniert sich
fir Physik. Aber er sieht eine
Ausbildung als  mdglichen
,Plan B“ an, falls es aus wel-
chen Grinden auch immer
mit dem Studium nicht
klappt.

Auch jenseits des Hohen
Venns, in StVith, sei der Markt
der Lehrberufe, der zeitgleich
stattfand, gut angekommen,
erzahlt Martina Radermacher
vom IAWM. Bereits am Vor-
mittag seien viele Interessen-
ten dort gewesen.



Kreative Tortenkunst

,Patisserie-Masterclass”: Hannah Theissen in Wien. Seite 7

Foto: privat
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Montag, 22. Mai 2023

EUPENER

Erasmus: Von Kaiserschmarrn bis Creme briilée — Hannah Theissen macht eine Patisserie-Ausbildung in Wien

Sufde Sunden und bunte Kreationen

Eine feines Stiick Sacher-
torte oder Apfelstrudel,
dazu noch eine heil3e Tas-
se Wiener Melange? Fiir
solche Leckereien ist Wien
auch weit lber die Lan-
desgrenzen Osterreichs
hinaus bekannt. Kondito-
rin Hannah Theissen aus
Kettenis hat es vor etwa
einem Jahr dorthin ver-
schlagen, um ihren Kiin-
sten im Bereiten siiBer
Kostlichkeiten einen Fein-
schliff zu verpassen.

o KetTenis/Wien

VON LAURA SKROPKE

Vor rund einem Jahr begann
Hannah Theissen ihre Patisse-
rieausbildung in Osterreichs
Hauptstadt. Nun steht sie kurz
vor dem Abschluss und blickt
auf ein spannendes Jahr zu-
riick.

,Mit 18 habe ich mein Abitur
an der Pater-Damian-Sekun-
darschule in Eupen gemacht,
gleich danach habe ich meine
Konditor-Ausbildung begon-
nen”, erinnert sich die heute
21-Jahrige.

,Kurz vor der Abreise
war ich schon etwas
aufgeregt.”

Dass Gebidck ihre Leiden-
schaft ist, sei ihr schon friith
bewusst gewesen. Sie habe
schon immer gerne gebacken,
selbst als Kind. Nach der Kon-
ditorausbildung bewarb sie
sich auf ein Erasmuspro-
gramm - und erhielt auch
prompt die Zusage.

,Ich habe mir damals ge-
dacht, ich bewerbe mich ein-
fach mal, ich werde wahr-
scheinlich sowieso nicht ange-
nommen. Und dann hat es
tatsachlich geklappt. Kurz vor
der Abreise war ich schon
ctwas aufgeregt”, gibt Hannah
Theissen zu. Immerhin - die
erste eigene Wohnung, von zu
Hause ausziehen — und dann
gleich in ein anderes Land, et-
wa 1.000 Kilometer weit weg
von der Heimat. Das kann
ganz schon bedngstigend sein.

An der GAFA in Wien absolvierte Hannah Theissen eine Patisserie-Zusatzausbildung.

,Das war aber schnell kein
Problem mehr”, erzahlt sie. An
der Patisserieschule fand sie
schnell Anschluss und hatte
cinen geregelten Schulalltag,
und war dadurch ,eigentlich
nie einsam.” Sie sei die erste
Schulerin des ZAWM, die iber
Erasmus fiir langer als zwei
Wochen im Ausland war. Han-
nah Theissen zeigt sich dank-
bar. Die Unterstiitzung durch
Erasmus sei nicht an Auflagen
gekoppelt, lediglich ihre Aus-

gaben und ihre Teilnahme am
Unterricht miisse sie nachwei-
sen. In ihrer Klasse sei sie die
einzige Belgierin, und die ein-
zige, die tiber Erasmus dort ist.
,Die meisten meiner Mitschii-
ler kommen selbst aus Wien®,
erklart die junge Konditorin.
Hannah Theissen geht in die
Gastgewerbefachschule Wien
(GAFA) und besuchte dort die
,Patisserie-Masterclass”, eine
,einjahrige Unikat-Spezialaus-
bildung”, wie die GAFA auf der

Ein Dessert zu kreierenmit Tomate, Tonkabohne und dunkler
Schokolade. Eine echte Herausforderung.

Fotos: privat

cigenen Webseite beschreibt.
Neben theoretischem Unter-
richt absolvieren die Schiiler
dort etliche Fachprojekte. ,Wir
bekamen beispielsweise Zuta-
ten an die Hand, aus denen
wir ein Dessert kreieren muss-
ten. Zuerst im Team, spater
alleine.”

Eine grofie Herausforderung
war etwa das Zubereiten einer
Nachspeise aus Tomate, Ton-
kabohne und dunkler Schoko-
lade. ,Ich konnte mir erst gar
nicht vorstellen, wie das zu-
sammenpassen sollte”, lacht
Hannah Theissen. Letztend-
lich habe es aber bei allen ge-
klappt. ,Da sind wirklich kras-
se Desserts herausgekommen,
18 verschiedene Desserts, und
man konnte keines mit dem
anderen vergleichen”, erinnert
sie sich. Thr Ergebnis sei dann
ein Tomatengel gewesen, dazu
eine leichte Limettenmousse
und ein Brombeerkern, alles
wurde mit Kuvertiire deko-
riert, dazu gab es Schoko-
crumble und Tomateneis. Die
Tonkabohne war in Mousse
und Eis eingearbeitet. ,Tonka-
bohne ist ein Gewtirz, ahnlich

wie Vanille. Schmeckt nach Va-
nille und Marzipan®, erklart
Hannah Theissen.

Wer also denkt, dass Patisse-
rie einfach nur Kuchen backen
und Pudding riihren ist, hat
weit gefehlt. Neben den vielen
praktischen Unterrichtsstun-
den mussten Hannah Theis-
sen und ihre 17 Mitschiiler
auch jede Menge Theorie pau-
ken. Auch Erndhrungslehre
stand auf dem Plan, die Schi-
ler sollten lernen, wie die ,Ma-
terialien”, mit denen sie arbei-
ten, hergestellt werden und
wie sie auf den menschlichen
Korper wirken.

»lch méchte in
Osterreich auch mal
eine Ski-Saison
mitmachen.”

Fiir Hannah Theissen war es
ein lehrreiches Jahr. Nun, mit
der fertigen Zusatzausbildung
in der Tasche, geht es fir sie
einige Kilometer weiter - nach
Salzburg. Dort tritt sie eine Po-
sition als Chef-Patissiere in
einem Funf-Sterne-Hotel an.
Ob sie fiir immer in Osterreich
bleiben wird, das weif} sie
noch nicht. Das Erasmus-Pro-
gramm habe nicht den Hinter-
grund, die Schiiler zum Aus-
wandern zu bewegen.

Im Gegenteil, es gehe dar-
um, die im Ausland gesam-
melten Erfahrungen zurtick in
die Heimat mitzunehmen
und dort idealerweise weiter-
zugeben. Jetzt mochte ich
erst noch ein bisschen was ler-
nen und kennenlernen, auch
andere Kulturen kennenler-
nen. Hier in Osterreich auch
mal eine Ski-Saison mitma-
chen und eine Sommersai-
son”, schwiarmt sie. Danach
konne sie sich vorstellen, in
die Schweiz zu gehen und
mehr iiber Schokolade zu ler-
nen. , Aber eigentlich ist schon
mein Ziel, irgendwann wieder
nach Hause zu kommen und
meinen eigenen Laden zu er-
offnen”, erzahlt sie. Vielleicht
kann man Hannah Theissens
ausgefallene Kreationen also
eines Tages auch in Ostbelgien
kosten.
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Ausbildung: ZAWM ladt noch bis Dienstag zur Ausstellung der Gesellen- und Meisterstiicke ins Triangel St.Vith ein

Junghandwerker zeigen ihr Konnen

Ein Schuljahr neigt sich
wieder einmal dem Ende
zu und die Abschlussklas-
sen fiebern ihrem groBen
Finale entgegen. So auch
im Zentrum fiir Aus- und
Weiterbildung im Mittel-
stand in StVith (ZAWM),
wo derzeit liber 50 Jung-
handwerker im Rahmen
einer beeindruckenden
,Leistungsschau“ ihre Ge-
sellen- und Meisterstiicke
im Triangel prasentieren.

o STVITH
Von Gerp HENNEN

Die Verantwortlichen des Zen-
trums fiir Aus- und Weiterbil-
dung im Mittelstand, allen
voran Standortleiter Yves De
Sy, zeigten sich ob der positi-
ven Ergebnisse beeindruckt
und attestierten einen ,guten
Jahrgang® Das Handwerk ge-
hore nach wie vor zu den wirt-
schaftlichen Triebfedern in
Ostbelgien, sodass die Rekru-
tierung und Forderung von
engagierten Nachwuchskraf-
ten flir einen soliden Wirt-
schaftsstandort unabdingbar
seien. ,Wir haben die Aufgabe,
junge Menschen aus- und wei-
terzubilden. Hier am StVither
Standort bieten wir die Ausbil-
dungsschienen Holz, Metall,
Landmaschinen- und Lkw-Me-
chatronik sowie Einzelhandel
erfolgreich an und ich kann
voller Stolz sagen, dass ich von
den Leistungen unserer Absol-
venten zutiefst beeindruckt
bin®, so Yves De Sy.

Es sei immer wieder bemer-
kenswert, wie aus einer an-
fanglichen Idee mit einem
durchdachten Plan, relativ
uibersichtlichem Material und
handwerklichem Geschick ein
Schmuckwerk entstehe. Ne-
ben den Absolventen, die wih-
rend ihrer dreijdhrigen dualen
Ausbildung enorm viel Ehr-

GrenzEcho
Montag, 12. Juni 2023

Am Freitag wurde die Ausstellung der Gesellen- und Meisterstiicke im Triangel StVith feierlich eréffnet.

geiz und Durchhaltevermégen
gezeigt hitten, dankte der
Standortleiter StVith in die-
sem Zusammenhang  vor
allem den Kollegen, den Aus-
bildungsbetrieben, dem
IAWM, den Innungen und
dem Ministerium der
Deutschsprachigen Gemein-
schaft, die beim Erklimmen
dieser wichtigen Stufe auf der
beruflichen Erfolgsleiter der
Jugendlichen Pate standen.
Auch die IAWM-Direktorin
Dr. Verena Greten zeigte sich
von der gelungenen Ausstel-
lung und den tollen Expona-
ten angetan. ,Hier sind Kreati-
vitat, Enthusiasmus  und
handwerkliches Talent in Per-
fektion miteinander vereint
und gerade das ist das Ge-
heimnis der dualen Ausbil-
dung, wie sie seit Jahrzehnten
in Ostbelgien erfolgreich prak-
tiziert und angeboten wird.
Fir mich personlich ist es im-
mer wieder ein Highlight zu
sehen, was mit der Kraft der
Hinde, mit handwerklichem

Know-How und mit Freude an
der Arbeit alles geschaffen
werden kann‘, so die Direkto-
rin, die den Absolventen auf
ihrem weiteren beruflichen
Weg viel Erfolg wiinschte, da-
mit alle gesteckten Lebens-
und Berufstraume verwirk-
licht werden konnen.

Eine weitere
Ausstellung findet
ab dem 20. Juni in
Eupen statt.

Fur die frisch gebackene Di-
rektorin des ZAWM, Claudia
Thissen, sind Ausstellungen
wie aktuell in StVith und ab
dem 20. Juni auch in Eupen
absolute Pflichtveranstaltun-
gen um die Faszination von
Handwerk als Berufung fiir Ju-
gendliche klar zu definieren.
Viele Jugendliche verkennen
die Vielfalt des Handwerks
und die damit verbundenen

Karrierechancen, die sicher-
lich in Nichts den akademi-
schen Berufszweigen nachste-
hen®, so Claudia Thissen, die
somit dem Wirtschaftsstand-
ort  Ostbelgien  weiterhin
einen ,Goldenen Boden“ atte-
stierte. Die duale Ausbildung,
die vom ZAWM angeboten
wird, diene somit sowohl der
Starkung der lokalen Wirt-
schaft als auch der Gesell-
schaft im Allgemeinen. ,Die
Unternehmen schdtzen diese
Form der praxisorientierten
Ausbildung immer mehr und
sehen im ZAWM einen wichti-
gen Partner bei der Rekrutie-
rung von Fachkraften, denn
unsere Absolventen sind ein-
deutig bestens fiir die Arbeits-
welt geristet und vorbereitet"”.

Die Gesellen durchliefen ih-
re dreijahrige duale Ausbil-
dung am ZAWM und wurden
zu Fachkrdften ausgebildet,
die auf dem Arbeitsmarkt ge-
fragter denn je sind. Voller
Energie konnen die 50 Jung-
handwerker nun in ihre beruf-

liche Zukunft starten, wobei
allerdings standige Fort- und
Weiterbildung aufgrund der
schnelllebigen Technik und
der innovativen Materialien
notwendiger denn je er-
scheint. Vor allem haben die
Jugendlichen sich fiir einen
Beruf entschieden, der im Ge-
gensatz zu sehr vielen akade-
mischen Berufsbildern du-
fBerst krisensicher sei. Ob die
formschonen, innovativen
und vor allem ergonomischen
Holzmobel, die Meisterwerke
im Bereich der Bauschreinerei,
Landmaschinen  wie eine
Kehrmaschine, filigrane Me-
tall- und Schmiedearbeiten
oder aber restaurierte Trakto-
ren, die Absolventen haben
sich machtig ins Zeug gelegt
und hunderte von Stunden in
Lihr = personliches  Gesellen-
stiick” investiert.

,Es ist vor allem eine wichti-
ger Schritt in die richtige Rich-
tung gewesen, die Wahl des
Gesellen- oder Meisterstiicks
in die Verantwortung der Ab-

Fotos: Gerd Hennen

solventen zu legen. Nun steht
der Kreativitat nichts mehr im
Wege und die Junghandwerker
kénnen etwas fertigen, das sie
auch aktiv gebrauchen kon-
nen. Sei es ein Dachstuhl, eine
Eingangstiir, ein Schlafzim-
mer, ein Multifunktionsgrill
oder aber einen restaurierten
Oldtimer-Traktor®, erklarte
Holzbau-Koordinator ~ Frank
Fritschen.

Die Ausstellung im Triangel
ist noch bis Dienstag zugdng-
lich. Ausgestellt werden die
Gesellen- und Meisterstiicke
von Bau- und Mobelschrei-
nern, Traktoren-, Land- und
Gartenmaschinenmechani-
kern, Metallbauern und Ein-
zelhdndlern, die ihre eigene
Geschiftsidee als Endarbeit
prasentierten. Eine dhnliche
Ausstellung organisiert das-
ZAWM fiir die in Fachkunde in
Eupen ausgebildeten Absol-
venten. Der Auftakt ist der 20.
Juni wihrend die Ausstellung
bis zum 23. Juni bei freiem Ein-
tritt geoffnet sein wird.

Standortleiter Yves De Sy sprach von einem guten Jahrgang.

Die jungen Handwerker begeisterten mit tollen Stiicken.

Das Werk stammt von einem angehenden Lkw-Mechaniker.
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Berufsausbildung: ZAWM zelebriert erneut das Priifungsessen — Géste zeigen sich begeistert

EUPENER LAND

Vier Gange auf dem Weg zum Gesellenbrief

Am Mittwoch und Don-
nerstag fand in den Raum-
lichkeiten des ZAWM das
Priifungsessen der Restau-
rateure statt. Mit vier fei-
nen Gangen kochten sie
sich durch den Nachmit-
tag und verwdhnten ihre
Gaste, um zu beweisen,
dass sie den Gesellenbrief
verdient haben.

o EuPEn
VON LAURA SKROPKE

,Mochten Sie schon einen Ape-
ritif?”, fragte Len Rozendaal,
einer der angehenden Restau-
rateure. Ein freundliches Li-
cheln behielt er dabei stets auf
den Lippen und beriet die An-
wesenden geduldig tber die
Auswahlim Restaurant des Eu-
pener Zentrum fiir Aus- und
Weiterbildung des Mittelstan-
des (ZAWM). Erfrischend oder
siif}, alkoholisch oder fiir dieje-
nigen geeignet, die mit dem
Auto zum Prifungsessen er-
schienen waren. Das Angebot
ist grof} genug, fir jeden war
etwas dabei: von Aperol Spritz,
Uber Whisky Sour und Mojito
bis hin zu einem prickelnden
Champagner Cocktail.

Ausbildung zum
Restaurateur verbindet
Service und Kiiche.

Fir die Lehrlinge war es ein
besonderer Tag. Nach drei Jah-
ren harter Arbeit stellt das Prii-
fungsessen den Hohepunkt
und den Abschluss ihrer Lehr-
jahre dar - wer besteht, erhalt
damit den lang ersehnten Ge-
sellenbrief.

Der Ausbildung zum Restau-
rateur am ZAWM verbindet
Service und Kiche. Die eine
Halfte der Auszubildenden
iibernahm am Mittwoch den
Service, der Rest die Kiiche. Am
Folgetag wird getauscht. Jeder
hat zwar sein Steckenpferd,
doch miissen beide Bereiche
mit mindestens 60 Punkten

Die sieben Auszubildenden des ZAWM: Bennet Rentmeister, David Schons, Len Rozendaal, Virginie Toller, Jarik Lauscher, Robin Hepp

und Bryan Boxhoorn. (v.l.n.r.)

bestanden werden, wie Eddie
Pidancet verrdt. Er ist Koordi-
nator des Fachbereichs und bil-
dete am Mittwoch, gemeinsam
mit Anja Draffehn vom be-
nachbarten Robert-Schuman-
Institut (RSI) sowie den Pri-
fern Torsten Schmack und

Christophe Voss die Jury.

Bei der dualen Ausbildung
am ZAWM werde der Grofteil
der praktischen Ausbildung
von den Betrieben ibernom-
men, weshalb sich die Ausbil-
dung eher an den aktuellen,
modernen Anspriichen der

Gastronomiewelt in  der
Deutschsprachigen Gemein-
schaft orientiert, wie Eddie Pi-
dancet erklarte. Fisch, Fleisch
oder auch vegetarische Optio-
nen — fur die Lehrlinge kein
Problem. Die Wiinsche der Ga-
ste wurden berticksichtigt, zu

Fotos: Laura Skropke

jeder Speise gab es selbstver-
standlich die passende Wein-
begleitung - auch das gehort
zur Ausbildung, genauso wie
die Fdhigkeit, eine Kdseplatte
fir die Gaste anzurichten.

Fir den ehemaligen ZAWM-
Direktor Thomas Pankert war

Auch das Vorbereiten des Apéritifs will gelernt sein.

Schon optisch hatten die servierten Leckerein viel zu bieten.

es erst einmal das letzte Prii-
fungsessen.

Auch fiir ihn war es deshalb
ein besonderer Tag, genauso
wie flr seine Nachfolgerin
Claudia Thissen, fiir die das Es-
sen eine Premiere in ihrer neu-
en Rolle war. Sie sei von vorn-
herein ,angetan von dem
Geist, der am ZAWM herrscht®,
erkldrte sie in einer Ansprache
den Gisten.

Auch Bildungsministerin Ly-
dia Klinkenberg (ProDG) war
eingeladen worden, die Gau-
menfreuden im ZAWM zu ge-
niefien. Sie bedankte sich be-
sonders bei den Lehrlingen fiir
den ,schonen Termin” und
winschte ihnen ihrerseits
noch einmal alles Gute fiir die
Zukunft.

Tosender Applaus
fiir die Kiichenprofis

Rund vier Stunden nahm das
Essen insgesamt in Anspruch,
vergleichbar mit einem ganz
normalen Restaurantbesuch,
der fir die Lehrlinge in ihren
Ausbildungsbetrieben  Alltag
ist. Zum Abschluss des Nach-
mittags waren die Gdste natiir-
lich neugierig — wer steht hin-
ter dem leckeren Mend, das ge-
rade die Geschmacksknospen
verwohnt hat?

Gekocht haben am Mittwoch
Robin Hepp, Virginie Téller, Ja-
rik  Lauscher und David
Schons, wahrend ihre Kollegen
Bennet Rentmeister, Len Ro-
zendaal und Bryan Boxhoorn
mit Charme und sicherer Hand
den Service geschmissen hat-
ten. Fir ihre Leistung ernteten
die jungen Kiichenprofis to-
senden Applaus.  Einigkeit
herrschte zumindest bei den
Gisten — unmoglich, dass bei
einem solchen Menu einem
der Priiflinge der Gesellenbrief
verwehrt bleiben sollte. Ein-
fluss aufdie Punktevergabe ha-
ben die Gaste allerdings nicht -
ob sie bestanden haben, erfah-
ren die Auszubildenden erst in
einigen Tagen.























































































