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Informationen zur Einschreibung im Meisterkurs Metzger/Fleischer 
 
 
Einschreibevoraussetzung: 

1. Abgeschlossene Metzgerlehre mit Gesellenbrief oder vergleichbarer Abschluss 
2. Praxiserfahrung in einer Metzgerei während des Meisterkurses. 

Bitte beachten Sie, dass die praktischen Demonstrationsstunden während des Kurses nicht die 
Praxiserfahrung im Betrieb ersetzen können.  
 
Kursorganisation 
Der Kurs wird grenzüberschreitend in Zusammenarbeit mit der Handwerkskammer Aachen 
durchgeführt. Dies gilt ebenso für die Meisterprüfung. Teile des Kurses oder der Prüfung 
können im Raum Aachen abgehalten werden. 
 
Unterrichtsmaterialien 
Für praktische Arbeiten werden jährlich zusätzlich 100 Euro erhoben. 
 
Meisterprüfung: 
Die Prüfung besteht aus zwei Teilen:  

1. dem fachtheoretische Teil, bei dem in jedem Fach 50% der Punkte zu erzielen sind 
(Mitarbeit + Abschlussprüfung) 

2. dem fachpraktischen Teil, bei dem 60% der Punkte in der Gesamtwertung erforderlich 
sind. Dieser fachpraktische Teil setzt sich aus mindestens folgenden Bestandteilen 
zusammen 

a. Endarbeit (Monografie) 
b. Praktische Prüfung 

 
Abschluss: 
In Verbindung mit dem Betriebsführungsteil – erhalten die erfolgreichen Teilnehmer einen 
Meisterbrief für Metzger. 
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